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.a tomme corse dite « sartenaise » est issue d’'un savoir-faire traditionnel de Corse-du-Sud perpétué aujourd’hui par une quarantaine de producteurs.
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.a brebis de race corse est garante de la qualité gustative de la
«tomme corse sartinesa ».

W agriculture

La tomme corse sartinesa
sous une cloche protectrice

Les statuts sont déposés. Les
adhésions sont en cours.
Le travail va donc pouvoir se
poursuivre dans un cadre juri-
dique bien défini. Et autant dire
quele tout jeune « syndicat de
défense et de promotion de la
tomme corse sartinesa » a du
pain sur la planche. La ques-
tion des fromages en Corse et
de leur protection est une af-
faire de longue date, avec une
premiére réussite pour le Broc-
ciu en 1983, mais encore de
nombreux points d’interroga-
tion pour les autres...

« Aprés 4 ans de négociations
nous avons réussi a franchir une
prermiere élape imporlanle en
réunissanl un maximum de
monde aulour de la lable. Nous
sommmes encore loin de la cerit-
ficalion, mais noire syndical
peul désormais peser dans les
décisions a venir », précise le
président fraichement €lu, Pie-
tro Arbau, producteur fermier
a Sartene.

Une force de proposition

Car tout I'enjeu de ce syndicat
professionnel est la : aboutir &
une appellation d’origine con-
trolée, garante d’un savoir-faire
et d’une tradition propre a une
ere culturelle et historique qui
s’étend du Taravu a I'Extréme-
Sud. Mais la route vers la cer-
tification encore longue et les
membres du nouveau syndi-
cat, soutenus dans leur démar-
che par I'association Casgiu
Casanu, en ont bien con-
science. « Le fail de se struclurer

Réunis au lycée agricole de Sarténe, les producteurs de tomme corse sartenaise ont validé les
statuts de leur « syndicat de défense et de promotion de la tomme corse sartinesa ».

esi déja une démarche forie pour
les producieurs de lomime corse
sarienaise, qu'ils soieni lailiers
ou fermiers. Aujourd’hui, la
loriume corse « lype sarlenaise »
exisle cullurellernent el dans les
lails, mais elle i'a aucune réalilé
Juridique. Si le bul est d’'ouvrir
I'AOC & l'ensemble de la région
Corse, il sagil de rappeler que
lorigine el le savoir-laire c’esi
nous », précise Francoise
Baude, secrétaire du syndicat
et directrice de I'exploitation
du lycée agricole de Sartene.
Le syndicat a ainsinotamment
comme but de communiquer
avec les différents organismes
professionnels, les pouvoirs pu-
blics et notamment I'lnao, pour
toutes questions relatives a la
recherche de signes officiels de
qualité pour la tomme fabri-
quée en Corse.

« [l s’agil d’éire une force de pro-
posilion car les choses sonl en
irain de bouger au sein de la [i-
liere.

Des enjeux de taille

« Pour preuve les démarches
enlamées depuis quelques mois
par la chambre régionale d’agri-
culiure el lllocc (inierprofes-
sion lailiere ovine el caprine
conirblée) pour l'obieniion
d’une cerlificalion « fromage
corse ». Nous espérons bien en
lani que syndical faire pariie
de la commission qui sera mise
en place dans ce cadre », in-
siste Pietro Arbau.

D’autant que les enjeux autour
d’une certification des froma-
ges corses sont de taille. Tous
les acteurs de la filiere espe-
rent en effet tirer leur épingle
du jeu. Laitiers, apporteurs (li-

vreurs de lait) et producteurs
fermiers devront donc envisa-
ger collectivement la question.
Un dialogue difficile a mettre
en place tant les intéréts sont
visiblement différents.
Pour sa part, le syndicat préco-
nise, a l'instar des vins de
Corse, une AOC générique
« Appellation fromages de
Corse » et des AOC valorisant
les fromages a typicité forte
tels latomme sartinesa, le ca-
linzana, le Venaco, etc.
« Le nerf de la guerre esl de preé-
server la filiére conire les usur-
pations de nom el les lenlalions
de [raude », assure encore le
président.
Un combat qui sera désormais
mené collégialement, c’est du
moins la volonté affichée par le
nouveau syndicat.
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