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Pourguol cette formation ?

La commercialisation des fromages fermiers présente des aspects spécifiques :
saisonnalité des produits (disponibilité et qualité), commercialisation en circuit court, et
le temps réservé a pilotage de sa commercialisation est souvent restreint par la nature
méme du métier.

Objectif général de La formation :

Vous mettre en position de vendeur de produits haut de gamme, naturels. Maitriser les
caractéristiques des différentes formes de vente directe. Comprendre les différentes
formes de valorisation de la qualité (marques collectives, Bio, AOC...)

Déroulement de La formation :

1° aprés midi : Les systemes de commercialisation des fromages fermiers en Corse : les
conditions actuelles et les possibilités d’amélioration au regard des conditions étudiées
lors du voyage d’étude au Pays Basque (Casgiu Casanu, septembre 2008).

2° apres midi : Détail des fonctionnements des différentes formes de vente présentés en
premiere session. Présentation détaillée du projet de réhabilitation des estives & bergerie
en Haut Béarn qui a permet aujourd’hui aux éleveurs de valoriser au mieux leur fromage
spécifique d’estive

Public visé :
Eleveurs de brebis et cheévres de la Région Corse.

Liew § Durte prévue
Corse du Sud : Ajaccio, Sarténe, Porto Vecchio, Vico. Nous contacter pour connaitre les
Haute Corse : Corté, Borgo, Aregno, Aléria. horaires et lieux précis

Participation/stagiaire :
Aucune, cette formation est intégralement financée par le VIVEA et le FEADER :

i Fonds pour S

la Formation

VIvea des Entrepreneurs
du Vivant

avec le FZADER



