Terelee ricered vi...

|'ELEVAGE LA
PRODUITS F

e LES
RMERS:

R

Une activité d'avenir pour la Corse

Longtemps dévalorisé car considéré comme un sous-métier
de part ses conditions difficiles, | €levage ovin et coprin loitier

bénéticie aviourd hui dune bonne image
| -
Mais la situation reste crifique

Symbole de « liberté » ancré dans o cullure

) corselélevoge typique corse : de plein air, &
échelle humaine st qux produits savoureux [catbris
fromagesl correspond par ses caractéristiques aux
attentes de lo société. Paradoxalement le métier soutfre
du manque de candidats & la reléve aujourd hul, le
produit ¢ fromage corse », comme tout prodult qui
affiche limoge tr&s marauée de lo Corse, joult dure
notariélé et d'une demande cui bénéficient peu, pour
I'heure, aux éleveurs eux-mémes. qui pourtant fondent
cette rancmmée. Cet atout se retourne méme contre
eux puisque certains aclews utilisent limoage corse mais
traitent des motigres d autres provenonces
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Des « normes evropéennes » colteuses

Dans les années 90, lo région Corse o perdu beoucoup
de bergers En 2004, on en recense seulement 635
dont’ 430 éleveurs ovins et 225 coprins En effet, ou
momen! de l'arrivée des « normes européennes » lo
profession fermigre n'e pas bénéficié de I'oppul
politioue qui sest opéré dons doutres régions

Or peut-éire en Corse plus quilleurs, omélioration de
nos moyens de production requiert de lourds investisse-
ments mais les bergers ent rarement maitrisé le foncier
qu'ils valorisent. Ce probléme de fond (lié & l'ndivision
la concurrence fonciére-touristique et urbaine! jamals
résoh conduit & la fin des années 90 a la fermeture des
Fermes. L'outl de production est difficilement transmis-
sible, les conditions de traval




travail sont obsolétes, le foncier ne peut étre transmis
assurément & un éventuel repreneur. De plus, les
fromageries ne correspondent pas cux normes
introduites dans les années 90 pour les industriels
Dans ce contexte. nombre de producteurs fermiers ont
cessé lactivité fromogére craignant de ne pouveir
assumer le colt des nouvelles normes.

La plus forte proportion d'éleveurs fermiers en Corse
Aingi sur 00 fermiers recensés fin Q0 il nen raste
avjourd hui plus que 300

Aujourdhul lo profession a évolué et sest équipée petit
& petit & lo mesure de ses propres moyers. En effet s
l'oide publique & linvestissement est un droit, les cond-
tions pour [obtenir, afin de pouvoir assumer |es inves-
tissemenis nécessaires, se confondent bien souvent avec
un parcours du combattant. A tel point que nombre de
ceux qul ont expérimenté ces aides préférent toire sans
par ia sulte

Les 300 producteurs fermiers ont aujourd hul trouve lewr
place dons ce labyrinthe de normes de production
gréce a des concertations de longue haleine avec les
services sonitaires Lo résistance collective et constroc-
tive opérée depuis 2000 lavec la création de Cosglu
Casanu notamment] permet aujourdhul & le Corse de
se torguer de la plus forte proportion d'éleveurs
fermiers cu niveou nationol (45 des bergers produisent
du fromoge fermier contre 10X ou niveau nationall
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Lernere chaque fromage fermier
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En Corse on entend souvent parler du « retard » da
nolre octivite Mais ralativisons : notre mode d'élevage
de plein air. nos animowx de race locale, adaptés aux
condifions montogneuses palurant les nombreuses
essences gu fort la richesse de lile. o su garder ses
sovoir-icire plus quailleurs De plus. les produits fromog-
ers fermiers d une grande diversité sont bien encore
oujourd hut ke reflet de ces savoir-foire d'antan et des
caroctérshiques de | environnement insulaire.

Derrigre chaque fromage fermier. Il y o un homme
condusont ses animoux de maniére respeatususe. sons
surmenoge m clausiration. volorisant por un lait aromar
fique ef dune grande richesse fromagére. la diversité
aum microregans de lile Lag lermiers
notre soiscn de producticfie
nature! de la production dey
ia végetation dxsponlbls.. :

Alors s vous sovhaitez consommer un produit corse de
A & 7, cherchez ' mention « fermier » plus visible sous
e lobel « Casgiu Cosonu » Ces termes vous assurent lo
febrication du fromoge por le berger. dans so ferme
eves le lait issu du troupeau qull condult luk-méme Nows
aveons lo chonce que le terme « fermier » soit ainst défini
pour les fromages : pas dimportation de lait ni de
fromoge !

A Theure des dérives indugtrielles, de la « chimisation »
de l'alimentation, des dérives sanitoires diverses, las
fermiers onl un avenir cor le consommatewr occepte de
mains en moins de payer un produit dont il ne
comprend plus les caroctéristiques ni le mode de
praduction. En Corse toul est 1 : |espace préservé |es
hommes, les savoir-faire. lo relation de proxmité.

|'abattoge de deux troupeaux de chévres du Sartenals
Mais le contexte économique est peu foverable aux
petites exploitations,

Quand les pouvoirs publics chercheront-ils & comgren-
dre pour ogir en faveur de cette culture plutét que d «
ouvrir i2 poropluie » pour se couvrir. Le dernier
sxemple en dale élant {abattage lotal de deux
troupacux de chévres du Sartenais, #n opplication du
seul principe de précaution Les pouvoirs publics sont
parvenus & diviser les éleveurs

Edt-ce qinsl #n décimont deux troupecux, sans recher-
cher de solution plus scientifique que Ton oméliore

| &radicotion dune meladie 7

Quand élevoge. cette achvité a haute valeur environ-
nementale [profection des Incendies, aménogement de
l'espace! sera-telle reconnue par nos élus et réellement
soutenue ofin de ne pas découroger les condidats pour
nos métiers et renforcer les activités existontes 7
Quand le marketing cessera-t+il da tromper le consom-
matewr ¢

En attendant les prodults fermiers sant la pour le plus
grand phaisir de vos papilles. En décembre, vous aurez
le plaisir de retrouver nos produits qui furent cbsents de
vos fables le temps du repos du troupeau el de lo
période doanelage.

Demandez-les & vos commercants, valorisez el
soutenez ainsi ce pilier de ko cullure corse

Association Casgiu Casanu




