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Salute à tutti 

Je profite de la publication de la derni¯re nutizie pasturale de lõann®e 2021 pour vous faire part de mon 

départ.  Après avoir passé 9 mois à vos côtés je quitte Casgiu Casanu pour me lancer dans mon installation. 

Je suis contente dõavoir fait ce petit morceau de chemin avec vous et je vous dis A PRESTU!!  

                     Audrey Tirroloni  

Chers adhérents 

Apr¯s avoir pass® plus dõune ann®e ¨ Casgiu Casanu, je vous annonce mon d®part d®but f®vrier.  

Ce fut un plaisir de travailler pour lõassociation.  Jõai eu la chance dõapprendre pleins de choses sur votre m®tier, et 

de faire de belles rencontres. Je nõai pas eu le temps de rencontrer tout le monde malheureusementé Mais pour 

ceux que jõai pu voir, je souhaite vous remercier pour lõaccueil que vous mõavez r®serv® lors de mes visites.  Je 

reprends les affaires familiales dans mon village de Cervione, voilà la raison de mon départ.  

Cõest avec plaisir que je vous accueillerai peut-°tre un jour dans mon restaurant, ou les chambres dõh¹tes dont ma 

m¯re sõoccupe.  

Avvedeci, è speru à prestu                       Marie-Pierre Occhioni 



préciser vos remarques et suggestions. Ces 

consultations ont pour objectif de faire un état 

des lieux des  pénibilités et risques dans le travail, 

la santé physique (douleurs) et psychologique 

(stress, bonheur, bien-°tre, etc.). Il sõagit aussi 

dõen savoir plus sur la vision que vous avez de 

votre métier et de votre vie quotidienne, des 

contraintes rencontrées ou des moyens mis à 

disposition, et des effets que cela peut avoir sur 

votre sant® globale. Lõobjectif de cette premi¯re 

consultation est dõidentifier les p®nibilit®s afin de 

trouver les solutions à mettre en place sur 

vos exploitations. 

Sur la base de ces premiers retours, certaines 

exploitations volontaires feront lõobjet dõune 

visite dõune demi-journ®e par lõergonome durant 

les premiers mois de 2022. Ces visites seront 

lõoccasion de vous observer dans vos activit®s, 

afin de mieux en cerner les difficultés, risques, 

enjeux et solutions déjà mises en place. Des 

premières pistes de solutions pour votre 

exploitation seront envisagées et 

discutées ensemble. Ces visites individuelles 

déboucheront sur des résultats et 

recommandations personnalisés et permettront 

par la suite dõ®laborer des solutions ¨ partager 

avec dõautres. 

Cumu esse un pastore primurosu di  a so salute, di  a qual i tà di  i  prudutt i   
è di  l 'ambiente ?  
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Pour information, une adhérente de Casgiu Casanu nous 

informe que la MSA de Vescovato est ouverte:  

 

MSA Vescovato pour informat ion 

Nous vous parlions lors de lõAssembl®e G®n®rale 

de juillet et dans le num®ro dõao¾t de Nutizie 

Pasturale, dõun projet dõ®tude et dõactions sur vos 

conditions de travail. Lõ®t® et lõautomne ont permis 

de concrétiser ce projet, en en précisant le contour, 

la méthode, les partenaires et aussi en obtenant une 

subvention.  

La clef de cette étude et de ces actions se trouve en 

vous et auprès de vous. Il sõagit de d®finir ensemble 

les sujets prioritaires ¨ traiter (quõest-ce qui fait 

mal ?) et ainsi construire des solutions qui 

pourraient améliorer vos conditions de vie, 

diminuer vos risques et soient compatibles avec 

vos exploitations, vos pratiques, vos 

objectifs, vos valeurs et vos contraintes. 

Vous serez ainsi consultés et sollicités durant ce 

projet, tant lors de la phase dõ®tat des lieux en 

cette fin dõann®e et durant les premiers mois de 

2022, que par la suite quand il sõagira de mettre en 

place et tester des solutions, nous espérons à partir 

de mai 2022. Dans les prochaines semaines, 

vous pourrez exprimer les pénibilités sur les 

exploitations et les sujets à traiter en priorité à 

travers un court formulaire (5-10 minutes) 

qui  sera transmis par mail, et mis en lien sur 

notre site web. Pour ceux qui voudront en dire 

un peu plus, des entretiens téléphoniques avec 

lõergonome C®cile MONTARNAL et/ou les 

salariés de Casgiu Casanu seront proposés afin de 
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Salute a tutti , 

Jõesp¯re que tout va bien pour chacun dõentre 

vous ! 

Les mise-bas, les commandes dõagneaux et de 

cabris, d®but de la nouvelle saison laiti¯reé. 

Par cette communication, je voulais juste vous 

préciser que TOUTES LES DÉCISIONS prises 

par rapport aux MONTANTS des COTISA-

TIONS ou ACCES AUX SERVICES SONT 

PRISES LORS DE LõASSEMBL£E G£N£RALE 

avec les BERGERS PRÉSENTS. 

PEU dõentre vous ont le temps, lõenvie ou la pos-

sibilité de se déplacer pour y participer, mais 

cõest lõoccasion de D£BATS OU £CHANGES 

DÉMOCRATIQUES. 

Depuis plusieurs années, nous constatons que : 

- Plusieurs adh®rents nõont pas utilit® du service 

transport ni celui de la commercialisation.  

- Pour ceux qui les utilisent, y compris le service 

d'autocontrôles, nombreux se manifestent en 

cours dõann®e alors que lõadh®sion est d®j¨ r®-

gl®e, et lõacc¯s aux services (20ϵ transport, 20ϵ 

commercialisation, 10ϵ autocontr¹les) nõest pas 

souvent réglé. 

Contrairement à ceux qui règlent leurs services 

d¯s le d®but dõann®e avec lõadh®sion. 

Pour éviter tous ces problèmes et pertes de 

temps, les bergers adhérents présents à l'AG se 

sont prononcés FAVORABLEMENT POUR :  

- un montant de 50 + 10 = 60ϵ pour 

lõadh®sion ET service AUTOCONTROLE 

(qui revêt un caractère OBLIGATOIRE). 

- ET un montant de 50ϵ pour lõacc¯s aux 

services de commercialisation Corse/ 

Continent avec la commerciale ET le 

transport avec Sylvie. 

Nous avons professionnalisé les services vue la 

charge de travail. 

Ces modifications ont été expliquées à la fois à 

travers le bulletin Nutizie Pasturale, par mail et 

dans le courrier d'accompagnement du bulletin 

d'adhésion. 

Pour rappel,  

ADHÉSION À CASGIU CASANU = 

- défense des races corses 

- défense du pastoralisme  

- défense des savoirs faire traditionnels 

- représentation des FERMIERS COMME UNE 

VRAIE FILIÈRE  

TOUT ¢A, ce nõest pas rien!! 

 

Je pense que lõensemble du Conseil d'Adminis-

tration est ouvert aux critiques, aux discussions, 

aux débats, encore faut-il quõon se rencontre 

pour échanger ! 

LõAG ®tant SOUVERAINE, les propositions vali-

dées et votées ne seront pas remises en cause. 

Mais nous restons à votre écoute. 

 

BONNE NOUVELLE :  

Les montants des Autocontrôles devraient 

baisser, on sõy att¯le activement. 

Bonne journée à tous ! 

Cordialement  

Nelly Lazzarini pour lõensemble du CA 

Communication du CA de Casg iu Casanu aux adhérents 



 

 

Avec le d®part dõAudrey et Marie-Pierre, Casgiu 

Casanu doit renouveler son équipe et lance des 

recrutements ! 

 

Pendant ce temps, Jean-Christophe et Sylvie as-

sureront les services pour éviter au maximum 

toute perturbation dans la mise en ǆuvre de vos 

activités quotidiennes, mais nous demandons 

votre indulgence et votre compréhension ! 

 

 

Dès lors que ces recrutements seront réalisés, 

votre technicien(ne) fromager sõoccupera des 

autocontr¹les et de lõappui technique en trans-

formation. 

Casgiu Casanu recrute... 
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Commercial(e) 

En charge du service commercialisation, il aura 

pour tâche de trouver de nouveaux débouchés 

pour favoriser vos ventes en Corse et sur le con-

tinent (pour ceux qui sont en agrément). Chaque 

année, les demandes sont plus importantes que 

lõoffre, et nous vous engageons ¨ demander votre 

agrément si cela vous est possible ! 

Technicien(ne) en fromagerie fermière 

Afin de renforcer notre service autocontrôle, 

dõapporter un r®el appui technique fermier dans 

les transformations au lait cru, nous avons lancé 

ce recrutement pour pouvoir vous accompagner 

dans la consolidation de vos techniques de trans-

formation traditionnelles, dans la résolution de 

vos non-conformités, dans le développement de 

nouvelles gammes de produits, et répondre à vos 

besoins ! Ce recrutement fait suite à la validation 

de lõAssembl®e G®n®rale de la cr®ation du poste. 

Et le poste dõanimatrice devient Charg®(e) de d®veloppement 

Lõ®volution de lõassociation depuis plusieurs ann®es nous conduit ¨ professionnaliser les services, pour 

vous accompagner toujours au plus proche de votre exploitation. 

Mais pour continuer à vous défendre, Casgiu Casanu a besoin de porter plus haut et plus loin la voix 

des fermiers, et dõagir ¨ lõ®chelle de la fili¯re fermi¯re toute enti¯re en plus de vos exploitations. Ce 

poste  permettra de travailler efficacement sur des projets et des thématiques afin de tirer la filière 

vers le haut, comme la probl®matique des estives, les conditions de travail sur les exploitations, lõabat-

tage, ... 



 « Bonjour, 

Crémière-fromagère tout juste diplômée, je ferai au printemps prochain un 

"tour de France" des fromages de chèvre fermiers. Je cherche à apprendre 

auprès des producteurs fermiers qu'est-ce qu'un bon fromage de chèvre bien 

fait.   Votre île fait partie des destinations où j'aimerais faire étape ! J'ai trou-

vé notamment via le magazine Profession Fromager une trentaine de fermes 

installées en chèvres.  

Il ne me sera pas possible de tout faire aussi je suis très en demande de con-
seils. Connaissez-vous des producteurs qui seraient susceptibles d'être inté-
ressée par ma démarche et volontaires pour partager leur manière de tra-
vailler ? Ou savez-vous à qui je peux m'adresser avoir des recommanda-
tions ?  Je vous remercie par avance pour vos conseils. » 

Informations diverses 

Apprent issage auprès de nos producteurs 
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Transpor t  Casincaise et  satel i te. . . 

Attention: A partir du 1er janvier 2022, les prix des transports avec la  

Casincaise devraient augmenter de 4%. Casgiu Casanu sõengage ¨ facturer le 

transport à prix coutant! 

Petit rappel : seuls les transports intra-Corse sont organisés par 

Casgiu Casanu dans le cadre du service transport.  

Les modalités de financement de Vivéa changent ! 

Une fois inscrit à la formation, vous recevrez un e-mail demandant votre 
consentement afin dõautoriser VIVEA ¨ r®gler pour votre compte le 
prestataire de la formation. 

Vous disposerez de 30 jours maximum après la date de fin de la 
formation pour donner votre consentement en cliquant sur le lien reçu 
dans le mail. 

Dans le cas contraire (non validation du lien), la participation à la 
formation vous sera factur®e par lõorganisme de formation et vous devrez 
vous acquitter du montant de la formation ! Soyez vigilants ! 

Pour vos prochaines format ions à par t i r  de janv ier  2022 

Laura Millet : 

06.10.71.87.89 

thecheesetrotter 

@gmail.com  
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Diversification cosm®tique avec du lait é  

 

 

 

 

 

 

Le babeurre, stricto sensu, est ce liquide qui reste après avoir baratté la crème pour la transformer en 

beurre. La matière grasse s'est épaissie et séparée de l'eau qui reste dans la crème. Cette matière 

grasse sera travaillée encore pour en extraire le plus d'eau possible afin d'obtenir le beurre solide.  

 

 

Les bienfaits du lait de chèvre en cosmétique ! 

Parmi les savons à base de lait naturel, celui au lait de chèvre est l'un des 
plus efficaces, reconnu depuis des millénaires pour ses propriétés anti-âge, 
hydratantes et anti-acné phénoménales.  

Les vertus beauté du lait de chèvre ne datent pas d'hier 
puisque l'imp®ratrice Elisabeth II dõAutriche, aussi appel®e Sissi, prenait 
des bains au lait de chèvre plusieurs fois par semaine. 

Depuis le retour des cosmétiques naturels, le savon au lait de chèvre séduit 
de nouveau grâce à ses multiples bienfaits pour la peau.  

Souvent associé à des huiles végétales (de coco ou d'olive), le savon au lait de chèvre est connu pour 
être un hydratant surpuissant. Contenant des vitamines et des minéraux, tels que le zinc, le 
cuivre et le fer, le lait de chèvre renferme un cocktail efficace pour hydrater en profondeur la peau  

Quõest ce que le babeurre et que faire avec? 

Nõh®sitez pas ¨ nous contacter si vous 

voulez que lõon organise des formations 

sur la diversification cosmétique avec du 

lait de votre exploitation !!  

Le nom de la boulette dõAvesnes d®rive du 

lieu où ce fromage du Nord était fabriqué à 

lõorigine (Avesnes) et de la forme du fromage.  

Les fromages d'Avesnes en forme de bou-

lettes, formés à la main, ont été créés pour 

utiliser les fromages cassés au démoulage ou 

blessés durant les manipulations. Elle est faite 

de pâte de Maroilles ainsi récupérée, broyée et 

aromatisée avec de l'estragon, du persil et du 

poivre concassé. A l'origine; ces fromages 

étaient obtenus en cuisant le babeurre rési-

duaire, que l'on utilisait pur ou mélangé à du  

caillé que l'on utilisait pur ou mélangé à du 

caillé normal après coagulation et égouttage. 

La boulette dõAvesnes p¯se de 200 ¨ 

300grammes suivant les producteurs. Lõaffi-

nage de la boulette dõAvesnes dure de deux ¨ 

trois mois avec lavages ¨ lõeau sal®e.  
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Quest ions ANPLF et  in format ions d iverses 

Quelles actions face à la pression réglementaire? 

Le contexte actuel est le suivant pour la filière laitière fermière :  

- Des plans dõautocontr¹les de plus en plus lourds 

- Augmentation des contraintes administratives  

 

Quelles actions face à la pression réglementaire ? 

Å En 2019, la DGAL a mis en place un groupe de travail sp®cifique ( = or-

ganisations publiques, privées, organisations agricoles, chercheurs, etc) sur 

la surveillance de STEC en filière produits au lait cru, dans le cadre de sa 

plateforme ç surveillance de la cha´ne alimentaire è. LõANPLF y participe. 

Å Ce que lõANPLF a d®fendu (et qui a ®t® accept® !) : les STEC ayant une 

prévalence très faible dans les produits laitiers (< 1%), il est statistique-

ment très peu probable de détecter une contamination (si elle est présente) dans un lot en analy-

sant en n=1. Or, compte tenu du co¾t de lõanalyse, il est impossible pour les producteurs fer-

miers dõaller au-delà. 

1. En routine, pr®vention des contaminations f®cales via les bonnes pratiques dõ®levage + ana-

lyses E.coli sur lait et fromages 

2. En cas de d®rives des r®sultats E.coli : r®vision des pratiques avec lõaide dõun technicien, 

etc... 

LõANPLF propose son propre document de r®f®rence adapt® aux sp®ci-

ficités des fermiers élaboré avec les techniciens de ses structures 

membres et en phase avec  le GBPH, la réglementation européenne et 

les mesures de flexibilité acquises par la filière depuis des années. 

Rappel : Quõest ce que STEC ? Il sõagit dõE.coli pathog¯nes car ils ont acquis des facteurs de viru-

lence, tels que la capacit® de synth®tiser des toxines (STEC) et/ou la capacit® dõadh®rer ¨ la mu-

queuse du colon humain. Parmi la centaine de STEC isolées à ce jour, seulement 5 sont considérés 

en France comme hautement pathog¯nes pour lõHomme, causant, selon les individus, des symp-

t¹mes allant de la simple diarrh®e jusquõ¨ des atteintes r®nales s®v¯res. 



Future PAC 2023-2027 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

Quelques nouveautés concernant la PAC ! 
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Le budget: pour la France:  

Pour les aides du 1er pilier: 7.3 milliards ϵ / an ( -2.5%) 

Pour les aides du 2eme pilier: 1.6 Milliards ϵ/an ( +15%) 

Contrôle surface: Le monitoring: Dispositif permettant de suivre en continu les sur-

faces des exploitations agricoles grâce à des images satellites traitées par des algorithmes de 

classification et une intelligence artificielle. Intérêts : Prévenir les agriculteurs des incohé-

rences en lien avec la déclaration, réduire les multiples contrôles de terrain et les risques de 

p®nalit® Les satellites fourniront des images, tous les 5 jours, de lõ®tat de la couverture du 

sol (+ outil laser pour les parcours). Un syst¯me dõalerte informera des incoh®rences entre 

le traitement de ces images et la déclaration PAC. .  

Intérêts : Prévenir les agriculteurs des incohérences en lien avec la déclaration, réduire les 

multiples contrôles de terrain et les risques de pénalité.  

Un système de feux tricolores sera également en test : 
ð vert : conforme 
ð Orange : doute 
ð Rouge : non conforme 
Lõobjectif ¨ terme est de faire intervenir les contr¹leurs uniquement dans les cas de feux 
oranges. 

En 2022, ce système sera en place pendant la campagne PAC et il sera effectif en 2023. 



 

 

  

 

 

 

 

 

Pour les aides du 1er pilier 

Comment acc®der ¨ lõaide Eco r®gime? Il y aura 3 voies : 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Lõarticulation entre ces voies dõacc¯s, voire leur combinaison sont, ¨ ce stade, encore ¨ pr®ciser! 
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Les pratiques 

agricoles 

Les certifications 

IAE ( Infrastructures agroécologiques) 

Les surfaces en terres arables: Niveau 1(54ϵ/ha et niveau 54ϵ/ha) 

   Niveau 2 (76ϵ/ha) 

Surfaces en prairies permanentes: 80 à 90% non labourée: 54ϵ/ha et à partir de 

90% non labourée 76ϵ/ha) 

Les surfaces en cultures permanentes: inter-rangs enherbé: 54ϵ/ha et 95% inter-

rangs enherbés 76ϵ/ha) 

Certification environnementale: 54ϵ/ha 

HVE (haute valeur environnemental) ou 100% SAU en AB: 76ϵ/ha 

>7% et <10% IAE/SAU 54ϵ/ha 

>10% IAE/SAU 76ϵ/ha 

PAC 2021-2022  

1er pilier   

  En millions d'ϵ 
Paiement de base 

(DPB) avec une 
moyenne nationale de 

112ϵ 

2964 (44% du pre-
mier pilier) 

Paiement vert (d'un 
montant proportionnel 

aux DPB 
2021 (30%) 

Paiement redistribu-

tif  de 48ϵ/ha sur les 52 
premiers hectares 

674 (10%) 

Paiement couplé  1010 (15%) 

Paiement JA (de 65ϵ/
ha sur les 34 premiers 

hectares) 

67(1%) 

    

Total 6737 

PAC 2023-2027  

1er pilier   

  En millions d'ϵ 

Paiement de base (DPB) avec 

une moyenne nationale de 125ϵ 
3233(48% du pre-

mier pilier) 

Ecorégime (avec un paiement de 

54 ou 76 ϵ sur les hectares admis-
sibles 

1634(25%) 

Paiement redistributif de 

48ϵ/ha sur les 52 premiers heac-
tares 

674 (10%) 

Paiement couplé  1010 (15%) 

Paiement JA (Montant forfai-

taire de 3400ϵ/an pendant 5 ans) 
101 (1,5%) 

Programme opérationnel à 
partir de 2024 

34 ϵ 

Total 6736 
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Pour la diversit® des cultures, un syst¯me dõattribution de points est propos® selon lõassolement sur 

les Terres Arables = TA 

 
En fonction de leur assolement annuel, les exploitations totalisant un minimum de 4 points 
accèderaient au premier niveau de lõ®cor®gime. Celles totalisant 5 points, et plus, 
accèderaient  au 2Á niveau de lõ®cor®gime. Celles totalisant moins de 4 points seraient exclues du 
dispositif. 
Ces informations sont encore en cours de d®cisions donc susceptibles dõ®voluer. 

Pour les aides du 2eme pilier:  
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PAC 2-ème pilier   

En millions d'ϵ  
 2021-2022  2023-2027   

ICHN 1100 1100 

MAEC 250 260 

Conversion bio 250 340 

Assurance récolte 150 186 

Dispositifs région 635 668 

Autres 30 40 

Total 2415 2594 
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Sauvegarder  sa f lore de surf ace avec des g laçons de croûte  

« Pour conserver les flores techniques, il est possible de congeler du bon lactosérum au cours de la fabrication », 

explique Sylvie Morge, conseill¯re sp®cialis®e en produits laitiers fermiers ¨ la chambre dõagriculture de lõArd¯che. 

Néanmoins, la congélation a tendance à affecter les levures et moisissures de surface. Pour remédier à cela, il est 

possible de congeler également vos plus belles croûtes de production pour regagner la même qualité sur vos fromages 

ou faire face à un problème de flore au cours de la lactation ».  

Comment faire?  
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Technique 2:  

Si lõensemencement en flore de surface 

nõest pas fait dans le lait:  

1. Dissoudre le gla­on dans de lõeau st®-

rilisée  

2. Vaporiser sur les fromages: au mou-

lage, au retournement et au démoulage 

Technique 1:  

 

1. Choisir des fromages âgés 

de 10 à 15 jours pour le Geotrichum contre 15 à 

21 jours pour le Penicillium 

2. Ecrouter finement les plus beaux fromages 

( si possible dõun lot autocontr¹l®) 

3. Mélanger les échantillons de croûte soit avec 

du lait UHT soit avec du lait de lõexploitation 

préalablement bouilli et refroidi 

«  Il ne faut pas mettre trop de lait, juste de quoi ob-

tenir une texture pâteuse », précise la spécialiste. 

4. Mixer le mélange avec un robot ménager et 

répartir dans des bacs à glaçons et congeler. 

5. Le glaçon est mis directement dans le tank à 

lait ou le bac de lait et va mettre 15 mn envi-

ron à fondre et le fromage pourra ensuite être 

emprésuré 

N°366 septembre-octobre 2021 Réussir la chèvre  

Les glaçons de croûtes peuvent ainsi être con-

serv®s jusquõ¨ 6 mois. On compte 1 gla­on 

pour 100 à 200 L de lait. 

Lõapport de flore par vaporisation sera 

fait en décalage du salage: compter au 

moins deux heures entre la vaporisa-

tion et le salage afin de ne pas pertur-

ber lõimplantation et le d®veloppe-

ment des microorganismes. 


